MONTE DA CHARCA 2007

Vinho Regional Terras do Sado

Pais: Portugal
Regifo: Peninsula de Settbal
Clima: Mediterranico Monte da

] i CHARCA
Tipo de Solo: Argilo-Arenoso da Serra da Arrabida W oo
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Tipo: Vinho Branco 4 %;;;\tg%-
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Castas: Moscatel e Arinto

Classificacdo: Vinho Regional Terras do Sado
Ano de Colheita: 2007

Producao: 33.000 garrafas

Enoélogos: Nuno Cancela de Abreu e Jorge Rosa Santos

Vinifica¢do: Em cubas de inox a 13-14°C, com batonnage

Engarrafamento: 3 de Abril de 2007
Disponibilidade: 3 de Abril de 2007

Teor Alcodlico: 13,0 %
Acidez Total: 6,0 g/l de acido tartarico
pH: 3,38

Cor: Citrina palida
Aroma: Notas de citrinos e péssegos lado a lado com o intenso floral do Moscatel

Paladar: Vinho com boa acidez que lhe d4 muita frescura, gordo e com ligeira dogura proveniente do Moscatel.
Longevidade prevista: Consumir enquanto jovem

Modo de servir: Servir entre 8° C a 10° C, como aperitivo ou como acompanhamento de pratos de carnes grelhadas, peixe,
marisco e saladas. Por ser um vinho branco com alguma estrutura e persisténcia acompanha bem pratos de sabores e aromas
intensos.

Conservacao: Garrafa deitada a uma temperatura ambiente de 12° C e humidade de 60 %

Produzido e engarrafado: Quinta de Catralvos — E.N. 379 — 2925 — 708 Azeitao

Quinta de Catralvos
E.N. 379 | 2925-708 Azeitdo | Portugal
Tel.: +351 212 197 610

A~ geral@quintadecatralvos.com | www.quintadecatralvos.com
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País: Portugal

Região: Península de Setúbal

Clima: Mediterrânico

Tipo de Solo: Argilo-Arenoso da Serra da Arrábida

Tipo: Vinho Branco

Castas: Moscatel e Arinto

Classificação: Vinho Regional Terras do Sado 

Ano de Colheita: 2007

Produção: 33.000 garrafas

Enólogos: Nuno Cancela de Abreu e Jorge Rosa Santos

Vinificação: Em cubas de inox a 13-14ºC, com batonnage

Engarrafamento: 3 de Abril de 2007


Disponibilidade: 3 de Abril de 2007


Teor Alcoólico: 13,0 %

Acidez Total: 6,0 g/l de ácido tartárico

pH: 3,38

Cor: Citrina pálida

Aroma: Notas de citrinos e pêssegos lado a lado com o intenso floral do Moscatel

Paladar: Vinho com boa acidez que lhe dá muita frescura, gordo e com ligeira doçura proveniente do Moscatel.

Longevidade prevista: Consumir enquanto jovem

Modo de servir: Servir entre 8º C a 10º C, como aperitivo ou como acompanhamento de pratos de carnes grelhadas, peixe, marisco e saladas. Por ser um vinho branco com alguma estrutura e persistência acompanha bem pratos de sabores e aromas intensos.

Conservação: Garrafa deitada a uma temperatura ambiente de 12º C e humidade de 60 %

Produzido e engarrafado: Quinta de Catralvos – E.N. 379 – 2925 – 708 Azeitão
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